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- Vielfalt

A€H. 500 Kartoffelarten und
3000 Apfelsorten: Die erste
rnationale Saatgut-Tausch-
aorse der Schweiz hat Pflanzen
aus der Vergessenheit geholt.

[1?ZA GAUTSCHI

Weisse Tomaten, violette Kartoffeln,
Schwarzer Mais oder Gelbe Bete — an
der ersten Internationalen Saatgut-
Tauschborse in der Schweiz kommt der
Laie aus dem Staunen nicht mehr her-
aus. So exotisch scheint das teilweise
walte Saatgut, das nach und nach in
Vergessenheit gerit. Um diese Ent-
wicklung  aufzuhalten, haben die
schweizerische Stiftung Pro Specie
Rara, der Forderverein Longo Mai und
das Naturzentrum Thurauen gestern
die Saatgut-Tauschborse organisiert.

So reisten gestern Kleinbauern und
Hobbygirtner aus der ganzen Schweiz
ins Naturzentrum in Flaach, wo sie ihr
Saatgut mit Gésten aus Deutschland,
Osterreich, Frankreich, Griechenland,

dnien und i

orler es gar verschenkten. Nur verkauft
wurde an der Borse nichts. «Das ist
mein Weg, etwas zur Vielfalt beizutra-
gen», erklirt Stefan Griesser, der an
scinem Stand 500 verschiedene Kartof-
felkreuzungen zur Weiterverwendung
anbietet. «In der Schweiz stammen
rund 90 Prozent aller Kartoffeln von
vier Sorten. Wiren es etwa 500 Sorten
und nicht so viele Grosskulturen, hit-
ten wir viel weniger Probleme mit
Krankheiten wie beispielsweise der
Kartoffelfiule», sagt Griesser.

Die Privatisierung von Saatgut

Die Krankheiten sind nur ein Bruchteil
der vielen Nachteile, die eine fehlende
genetische  Vielfalt mit sich bringt.
«Durch die mangelnde Vielfalt nimmt
die Biodiversitat ab. Das ist langfristig
geschen ein riesiger Verlust fir die
Menschheit», sagt Peter Gerber von

1 ongo Mai.
Gerber besitzt selbst einen Bio-
bauernhof in  Siidfrankreich und

kimpft gegen die zunehmende Privati-
sierung von Saatgut in den EU-Lan-
dern. Immer mehr dominieren grosse
Konzerne den Saatguthandel auf der
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‘Welt. «Und wer das Saatgut beherrscht,
beherrscht den Diinger und die Krank-
heiten», betont Gerber. So sei es nicht
verwunderlich, dass die meisten dieser
grossen Konzerne auch in den Chemie-
und Pestizidsektoren titig sind.

Im Gegensatz zu den alten Sorten
sind die hybriden Ziichtungen, die
heutzutage in den Supermirkten lan-
den, nicht samenfest. Das heisst, dass
die Bauern die Sorten nicht nachziich-
ten konnen und das patentierte Saatgut
den Konzernen abkaufen miissen. «Im
20. Jahrhundert gab es in Frankreich
mehr als 8000 Apfelsorten — heute sind
es nur noch rund 2000 Sorten», sagt
Gerber. In Frankreich diirfen nur Sor-
ten angebaut und verkauft werden, die
im nationalen Sortenkatalog registriert

aus ganz Europa

sind. Damit verbunden ist ein hoher
Kostenaufwand fiir die Bauern, wes-
halb der Tausch und Anbau nichtregis-
trierter Sorten laut Gerber zum Teil
illegal durchgefiihrt wird. Die Schweiz
ist mit der 2010 in Kraft gesetzten Saat-
und Pflanzgutverordnung in einer pri-
vilegierten Lage, da somit der private
Gebrauch und der Anbau von soge-
nannten Nischensorten erlaubt ist.
«Doch auch die Schweiz wird die

schliesslich profitieren wir alle von die-
ser Gesellschaft. Doch langfristig miis-
sen wir mehr Aspekte beriicksichtigen
als bloss die Rentabilitit», so der Bio-
bauer. «Es ist namlich rentabel, den
Planeten zu zerstoren, denn sonst wiir-
de es niemand tun.»

Rentabilitit oder Lebensfreude

Doch dieses gesellschaftliche Umden-
ken sei nicht nur Aufgabe der Bauern,
auch die K miissten bereit

zu spiiren
wenn sich die Regelungen im Ausland
weiter verscharfen», sagt Gerber. Da-
mit auch die zukiinftigen Generationen
von der genetischen Vielfalt profitieren
konnen, brauche es ein gesellschaftli-
ches Umdenken. «Es geht mir nicht
darum, einen Siindenbock zu finden —

sein, ihren Teil beizutragen. «Frither
haben die Menschen viel mehr Geld fiir
Nahrungsmittel ~ausgegeben, heute
fliesst das Geld ins Auto oder in die
‘Wohnung. Aber gerade gesunde Nah-
rung miisste eigentlich viel teurer sein»,
so Gerber. Zu spiiren bekommen dies

Thurauen das Saatgut fiir seltene Sorten aus. Bild: Heinz Diener

Kleinbauern in Drittweltlindern, die
nicht mit den subventionierten Impor-
ten mithalten kénnen. «Ich denke nicht,
dass die Menschen so weiterleben wol-
len», meint Gerber mit Blick auf die
Besucher der Saatgut-Tauschborse, die
angeregt iiber Kompostieranlagen dis-
kutieren, Geheimtipps ~austauschen
und vorsichtig die wertvollen Samen in
ihre Papiertiite rieseln lassen. «Was in
die Rentabilitit eines Produkts nie mit
einbezogen wird, ist die Lebensfreude,
die damit verbunden sein kann», meint
Gerber mit einem Licheln.

So sind trotz eisigem Wind nur gliick-
liche Gesichter zu sehen. Und wer gera-
de nichts zu tauschen hat, bringt einen
heissen Kaffee vorbei. Schliesslich lau-
tet das Motto: «Vielfalt fiir alle».

Rouge de Genéve

Die Speisezwiebel ist eine uralte Kultur-
pflanze und relativ anspruchslos im An-
bau. So auch die Lokalsorte Rouge de
Genéve, die am besten an sonniger Lage
angebaut wird. Von samenfesten Zwiebel-
sorten wird meist nur Saatgut angeboten,
mit dem erst im zweiten Jahr ausgewach-
sene Kichenzwiebeln geerntet werden
konnen. Ausgesat werden die Zwiebeln
entweder so friih wie moglich in der Frih-
lingszeit oder im Herbst an Ort und Stel-
le, wo die Zwiebeln im Freien Uberwintern.
Die Ernte des Gemiises erfolgt, wenn das
Laub der Zwiebel von selbst umfallt. Die
Rouge de Genéve ist eine relativ grosse,
flach-runde, violette Zwiebel.

Shah Mikado White

Bei der Shah-Mikadi be-

White-Tomat

Roter Tessinermais

kommt die Bezeichnung = «tomatenrot»
eine ganz neue Bedeutung: Die Fleisch-
tomate weicht von der typischen Farbung
ab und kommt weisslichgelb daher, bei
der Volireife dunkler. Wie alle Fleisch-
tomaten haben auch die Shah-Mikado-
White-Tomaten wenig Saft, dafiir aber ein
feines Fleisch. Ausgesat wird das Gemi-
se an der Warme zwischen Februar und
Maérz und kann nach dem 10. Mai ausge-
pflanzt werden. Die Tomaten sind dabei
auf eine Stitze i

Die Mais
ist Giber 7000 Jahre alt und wurde gegen
Ende des 15. Jahrhunderts — erstmals
vom Christoph -

Griiner Stern
Erste einer in Mit-

Golden-Rande

teleuropa gibt es bereits aus dem Jahr
800 n. Chr. Salate werden in der Regel

nach Europa gebracht. Heute sind fast
nur noch hybride Maissorten erhaltlich.
Der Rote Tessinermais ist im Gegensatz
zu den Hybridsorten samenfest. Zwi-
schen 1930 und 1940 waren die roten
Maissorten im Tessin noch weit verbrei-
tet. Der Rote i ist an hohere

in vier Kultur unterteilt: Kopfsa-
late, Pfliick- und Schnittsalate, Romische
Salate und Spargelsalate. Der Grine
Stern zahit mit seinen lanzenspitzformi-
gen Blattern und den griinen, sternformi-
gen Rosetten zu den robusten Spargelsa-
laten. Diese bilden zuerst relativ lockere

Lagen angepasst und kann in klimatisch

von der Sorte Currant White zahlt Pro Spe-
cie Rara die kartoffelblattrige Shah Mika-
do White zu den besten weissen Sorten.

Gebieten im Haus, unter
Glas in Topfen oder in Saatschalen gesat
werden. Spater kann der Mais abgehartet
und ausgepflanzt werden.

und bald in die
Hohe. Etwa 100 Tage nach der Saat kdn-
nen die Blitenstangel vor der Bliite geern-
tet werden. Der Grine Stern kann wie Lat-
tich roh im Salat oder auch als Gemise
gekocht verwendet werden.

waren es die Romer gewesen,
die damals die Rande nach Mitteleuro-
pa gebracht haben. Heute ist die Rande
hauptsachlich mit rotlicher Farbung be-
kannt, da die Farbunterschiede tber die
Jahre weggeziichtet wurden. Bei der Sor-
te Golden sind, wie der Name schon erah-
nen lasst, die Blattrippen und das Fleisch
gelb gefarbt. Die Golden-Rande stammt
wahrscheinlich von der sehr alten Sorte
«Early Blood» aus dem 18. Jahrhundert ab
und wird zwischen April und Juni ausge-
sat. Beim Kochen der Rande verhindert
ein Schuss Essig das Ausbleichen der
Farbe. Die duftenden Blatter der Golden-
Rande sind ebenfalls essbar. (tig)



